
 

 

４月メニュー  (４月２日) 

◇さくらちらし寿司  ◇豚しゃぶ 

◇天ぷら       ◇炊き合わせ 

◇すまし汁      ◇フルーツポンチ 

 

※４月の四季のメニューのメインは、竹の子・ 

フキ・菜の花・スナップエンドウです。 
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２月メニュー  (２月３日) 

◇巻き寿司  ◇いなり寿司 

◇炊き合わせ ◇イワシのすまし汁   

◇五目大豆  ◇甘酢生姜スライス 

◇果物 

※２月の四季のメニューのメインは、 

巻き寿司・イワシでした。 

 

 

 

 
 

二
月
三
日
（
月
）
食
堂
に
て
『
節
分
の
行
事
』
を
行
い
ま
し
た
。 

 

昼
食
で
は
、
い
な
り
寿
司
・
巻
き
寿
司
と
い
っ
た
節
分
メ
ニ
ュ
ー
を
楽
し
ん

で
い
た
だ
き
ま
し
た
。 

 

昼
食
が
終
わ
る
と
待
ち
に
待
っ
た
豆
ま
き
で
す
。
鬼
や
お
た
ふ
く
の
お
面
を

付
け
て
、
鬼
の
登
場
を
待
ち
ま
す
。
こ
の
日
を
楽
し
み
に
さ
れ
て
い
た
ご
利
用

者
か
ら
は
「
思
い
っ
き
り
豆
投
げ
て
い
い
？
」
「
今
日
の
鬼
は
誰
な
の
ぉ
？
」

と
の
声
が
聞
か
れ
、
豆
が
入
っ
た
升
を
手
に
、
今
か
今
か
と
待
ち
構
え
る
ご
利

用
者
も
い
ま
し
た
。 

男
性
職
員
が
赤
鬼
・
青
鬼
・
黒
鬼
に
扮
し
て
登
場
す
る
と
、
皆
様
い
っ
せ
い

に
「
鬼
は
外
」
と
大
き
な
声
を
上
げ
て
、
豆
を
力
い
っ
ぱ
い
投
げ
始
め
ま
す
。 

鬼
の
近
く
ま
で
行
き
投
げ
る
方
、
鬼
に
手
招
き
を
し
て
い
る
方
も
い
ま
し
た
。

斧
を
振
り
か
ざ
し
、
ご
利
用
者
を
怖
が
ら
せ
よ
う
と
す
る
鬼
た
ち
で
す
が
、
豆

の
力
強
さ
に
圧
倒
さ
れ
「
痛
い…

痛
い…

」
と
床
を
転
が
り
逃
げ
回
る
姿
も
見

ら
れ
ま
し
た
（
笑
） 

 

豆
ま
き
が
終
わ
る
と
、
福
の
神
・
弁
天
様
の
登
場
で
す
。
皆
様
一
人
一
人
に

祈
り
を
込
め
て
福
を
授
け
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。 

 

最
後
は
、
お
し
る
こ
と
緑
茶
を
堪
能
し
、
大
盛
況
で
皆
様
に
喜
ん
で
い
た
だ

け
た
『
節
分
の
行
事
』
で
し
た
。 

 

ご
利
用
者
の
皆
様
が
、
健
康
で
一
年
を
過
ご
せ
ま
す
よ
う
に…

。 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

４月重要事項説明書変更についてのお知らせ 

白鳥園ホームページＵＲＬ ： http://www.h-fukushi.com 

ケース担当よりの近況報告 （利用者氏名：          様） 

                                                  

                                                  

                                                  

                                  担 当 ：          

 

○ ４月度行事(花見)  ・・・ 観桜会開催予定。 
 
〇音楽療法士来園   ・・・ 2日、 9日、16日、23日 
                            30日 
〇園内喫茶      ・・・ 2日、 7日、 9日、14日、16日 
              21日、23日、28日、30日                              

 

ノロウイルスにご注意ください 
姫路市内及び近隣の市町で、ノロウイルスによる食中毒が多発しています。 

ノロウイルスに感染すると、下痢や嘔吐等の症状が現れ、吐物や便に含まれるノロウ 

イルスにより他者への感染が急激に広がります。ノロウイルスに感染しやすい食材と 

しては二枚貝や魚介類と言われています。カキ等の美味しい季節ですが、ノロウイル 

ス感染を防ぐためにも、できる限り生食を避けていただき食材の中心温度が 85℃以上 

で 90秒以上加熱後に、召し上がるように心がけて頂けたらと思います。 

また、感染予防対策として、ご利用者への面会時に嘔吐・下痢症状がある方は、面会を 

お断りすることがありますので、ご協力をお願いいたします。 

 令和 7年 4月 1日より、訪問歯科でお世話になっています岩田歯科の尾﨑眞哉医師が 

開業されることとなりました。 

尾﨑医師の開業に伴い、今まで協力医療機関の歯科でお世話になっていました「岩田歯科」か

ら、「デンタルクリニック おさき」に協力医療機関の歯科が変更となります。 

３月中に重要事項説明書変更のお知らせを送付させて頂きますので、お手数ではありますが、 

日付・住所・氏名をご記入して頂き、ご返信いただきますよう、よろしくお願い致します。 

 

 


